MENU

ALTEVOGTEI

Das Vogt El
Unser Klassiker des Hauses.
Zart frittiertes Engelshaar dazu ein sanft gegartes Hiithnerei, Blattspinat und eine gerducherte
Holldndische SofSe
16€

Mit extra gchobeltem schwarzem Perigordtrificl
28€

skeskosk
Esscenz von Waldpilzen
Kréftige Waldpilzessenz abgeschmeckt mit altem Sherry, Liebstockel Ol & SamtfulSribling,
12€

kg

Saucrbraten von der Ochsenbacke
mit geschwenktem Speck-Rosenkohl, Brezelknddeln, kaltgerithrte Preiselbeeren und hauchzartem Lardo
34€

kg

Pochicrtc Zartbittcrschokolade
Kompott von Sii8kirschen, gefrorene Zimtblite & geschdumter Eierlikor
14€

4 Gang 72 | 3 Gang ohne Essenz 60

Alle Gerichte auch a la carte bestellbar



MENU

JAHRESAUFTART

Marinicrier Feldsalat an [ciner Kastanicnhonigvinaigretic
mit geraucherter Gansebrust, glasierten Maronen und Vanilledpfeln
15€

skoksk

Geschmorte Rinderroulade
Mit hausmariniertem Rotkraut, gedampften Kartoffelknodeln & Buttercroutons
34€

Oder

Vegetarische Alternative

Gratinierte Brezelknodelschnitte
Geschwenkter Rosenkohl, Waldpilz-Triffelragout & aufgeschdumter Gruyere
26€

skksk

Geflammite Lebkuchencreme & kriimeliges Vanillekipferl
10€

3 Gang mit Rinderroulade 56 | 3 Gang mit Brezelschnitte 48

Alle Gerichte auch a la carte bestellbar



EMPFEHLUNGEN

DES HAUSES

Cordon Bleu vom Ibericokotelett
dazu ein samtiges Kartoffel-Nussbutterptree, marinierter Salat von sauren Gurken und luftiger
Hollandischer SofSe
34€

sk
Zwicbclrostbraten klassisch

Mit handgschabte Spatzle, schwabischem Ravioli, geschmorten sowie gebackenen Zwiebeln und Kalbsjus
36€

skksk

Anderungen vorbehalten



